
CONCOURS NATIONAL DE FROMAGE CHEESE FESTIVAL 2023 

FICHE IDENTIFICATION FROMAGES 

RAISON SOCIALE :  ....................................................................................................................................................... 

Produit présenté Identification :

Nom du produit :  ........................................................................................................ N° catégorie (cf. annexe) :  ....... 

Type de lait : ❑Cru   ❑Pasteurisé   ❑Thermisé   ❑Stérilisé  Certification bio : ❑ 

Lait : ❑Vache   ❑Chèvre   ❑Brebis   ❑Bufflonne    

❑Autre (à préciser) : ………………………………………………. ❑Lait mixte (à préciser) : ……………………………………………………… 

Affinage : ❑Frais   ❑Crémeux   ❑– de 14 jours   ❑14 à 30 jours   ❑30 jours à 3 mois   ❑3 à 6 mois   ❑6 à 12 mois 

❑+ de 12 mois

Poids du produit fini (g) : ………………. 

Si produit aromatisé, enrobé ou avec des ingrédients ajoutés, précisez lesquels : ………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

Produit présenté 

Nom du produit :  ........................................................................................................ N° catégorie (cf. annexe) :  ....... 

Type de lait : ❑Cru   ❑Pasteurisé   ❑Thermisé   ❑Stérilisé  Certification bio : ❑ 

Lait : ❑Vache   ❑Chèvre   ❑Brebis   ❑Bufflonne    

❑Autre (à préciser) : ………………………………………………. ❑Lait mixte (à préciser) : ……………………………………………………… 

Affinage : ❑Frais   ❑Crémeux   ❑– de 14 jours   ❑14 à 30 jours   ❑30 jours à 3 mois   ❑3 à 6 mois   ❑6 à 12 mois 

❑+ de 12 mois

Poids du produit fini (g) : ………………. 

Si produit aromatisé, enrobé ou avec des ingrédients ajoutés, précisez lesquels : ………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

Produit présenté 

Nom du produit :  ........................................................................................................ N° catégorie (cf. annexe) :  ....... 

Type de lait : ❑Cru   ❑Pasteurisé   ❑Thermisé   ❑Stérilisé  Certification bio : ❑ 

Lait : ❑Vache   ❑Chèvre   ❑Brebis   ❑Bufflonne    

❑Autre (à préciser) : ………………………………………………. ❑Lait mixte (à préciser) : ……………………………………………………… 

Affinage : ❑Frais   ❑Crémeux   ❑– de 14 jours   ❑14 à 30 jours   ❑30 jours à 3 mois   ❑3 à 6 mois   ❑6 à 12 mois 

❑+ de 12 mois

Poids du produit fini (g) : ………………. 

Si produit aromatisé, enrobé ou avec des ingrédients ajoutés, précisez lesquels : ………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

Si vous présentez plusieurs produits, photocopiez cette page. 

MERCI DE JOINDRE A contact@cheesefestival.fr -SI POSSIBLE- UNE PHOTO DE VOTRE FROMAGE 
(libre de droit, utilisable sur les réseaux sociaux et autres supports de promotion du Cheese Festival) 

Réservé à l'organisateur

Identification :

Identification :

Réservé à l'organisateur

Réservé à l'organisateur
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